
landhauskarte



Herzlich Willkommen

Was bedeutet Essen und Trinken? 

Essen und Trinken verbindet uns miteinander.  
Verbindet uns mit der Familie, mit Freunden,  

mit Kollegen oder gar neuen Menschen.

Essen und Trinken kitzelt unsere Sinne, ist emotional!  
Neue Geschmäcker, die wir wahrnehmen oder altbekannte,  

die uns in Erinnerungen schwelgen lassen.
– Tradition bewahrt Innovation –

Wir wünschen viel Freude in unserem Haus! 
Das Team „Hannibal“

Wir legen Wert auf Qualität!
Deshalb stammen fast alle Produkte 

aus eigener Produktion. Daher kann es 

auch mal ein bisschen länger dauern.



zum teilen vorneweg

Frisch aus dem Ofen 
Sauerteigfladen mit Bärlauch-Frischkäse, 
 Spargel-Schinkencreme und Wildkräutern

€ 12,50

Aus unserer Vitrine  
an der Bar
(bis Mitternacht) 

2 Handkäs‘ 
mit Musik, Brot, Butter und Kümmel 

€ 7,50

Handkässalat 
mit Walnußöl, Äpfeln, roten Zwiebeln, 

Schnittlauch, Brot und Butter
€ 9,90

Vorspeisen & suppen

„Italian Prawns“
5 gebratene Black Tiger Garnelen  

auf Bruschetta mit Basilikumpesto
€ 13,50

Bärlauchcremesuppe 
mit einem Klecks Schmand,  
dazu Philippi's Bauernbrot

 € 8,90

Spargelcremesuppe 
mit eigener Einlage, Kerbelöl und Buttercroûtons

€ 8,90

wahlweise mit Räucherlachs + € 2

Beilagensalat  
mit gerösteten Nüssen und 

crèmigem Hausdressing 
€ 4,80

Ein kleiner Hinweis in eigener Sache: Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir 
für Änderungswünsche € 0,90 pro Umbestellung berechnen.

vegetarisch vegan

 

Breznsalat
mit Süßer-Senf-Vinaigrette,

Rettichgewächsen und gebackener Weißwurst
€ 15,80

Unser Klassiker ist zurück!



bowls

Bowl „Hannibal Style“ 
Mixsalat mit Quinoa, Tomate, Paprika, mariniertem Rotkohl,  

Mais, Gurken, Radieschen, Rettich, Kichererbsen, roten Zwiebeln,  
Sojasprossen und Edamame

€ 12,80

wahlweise mit ...

Räucherlachs und Chili-Mayo € 17,60

„Surf ´n´ Turf“ mit Roastbeef und Garnelen am Spieß, dazu Chimichurri € 20,50

Streifen von der Hähnchenbrust und Kräuter-Joghurtdip € 17,60

Spargel im Tempuramantel und Chili-Limettendip  € 18,60

Hausgemachten Mozzarella-Sticks und getrocknetem Tomatendip  € 17,60

Nidderauer Ofenfladen 
Kräuterschmand, roten Zwiebeln, weißem und  

grünem Spargel, Bergkäse und Hollandaisemayo
€ 16

wahlweise mit Räucherlachs + € 2

Nidderauer Ofenfladen
mit Kräuterschmand, Handkäs, Kochschinken,  

roten Zwiebeln und Balsamicoreduktion
€ 17,80

Alle Ofenfladen werden mit einem kleinen Beilagensalat serviert. 

frisch aus dem ofen



Fritten Special
Knusprige Fritten mit Speckwürfeln,

Röstzwiebeln und Chili-Cheesesauce
€ 8,90

Hannibal Specials

Cheese Steak Sandwich
Philippi’s Fladenbrot gefüllt mit ca. 150g Roastbeef, 

Salat, roten Zwiebeln und Chili-Cheese Sauce, dazu Fritten
€ 19,80

Hannibals Burger
Philippi’s Brioche Burger Bun 
mit hausgemachtem Patty 

(½ Rind | ½ Schwein), ca. 300g,
mit roten Zwiebeln, Hannibals  

Burgersauce, Salat und Emmentaler 
 überbacken

€ 16,80

gerne auch mit …
Crispy Bacon + € 2

Hausgemachter BBQ-Sc. + € 2

Schmorzwiebeln + € 2

Homemade Mozzarella-Sticks + € 3

Veggie Burger 
Philippi’s Brioche Burger Bun  

mit grünem Spargel im Tempura
mantel, Salat, roten Zwiebeln und  

Hollandaisemayo
€ 17,60

Big Holle 
Philippi’s Brioche Burger Bun 
mit 2 hausgemachten Pattys,

(½ Rind | ½ Schwein), ca. 600g, 
Hannibals Burgersoße, roten Zwiebeln, 

Spiegelei, Salat und Emmentaler 
überbacken

€ 25,40

Fritten Special als BeilageAufpreis € 4,40

Alle Burge
r werden

mit Fritten
 serviert.



klassiker & zeitgeister

Schnitzel von der Odenwälder Wutz „Wiener Art“
mit Fritten

€ 15,90

mit 3 Saucen zur Wahl ...
Grüne Soße | Spargelgemüse im Rahm | Whiskey-Pfefferrahm

                                                 + € 5                                   + € 5                                          + € 4 

Fish and Chips „Hannibal Style“ 
Kabeljau im Backteig mit Kartoffelwedges und hausgemachter Sc. Remoulade

€ 18,80

Grüne Soße mit Frühkartoffeln  
€ 12,80

wahlweise mit ...
4 halben Bio-Eiern  | auf der Haut gebratenem Lachsfilet

 				    € 14,80        			        € 20,80

Bärlauch-Käsespätzle
mit Krustenschinken, roten Zwiebeln und karamellisierten Walnüssen 

€ 16,80

300g frischer Deutscher Spargel mit Frühkartoffeln
geklärte Butter | Hollandaise | Grüne Soße 

je € 22,80

wahlweise mit ...
kleinem Schnitzel | Krustenschinken | 200g Roastbeef | auf der Haut gebratenem Lachsfilet

	         + € 6,50		  + € 5,50			  + € 14	   + € 9,80

Endlich wieder Spargel!



Ladies Cut 
200 g

€ 25

Gents Cut 
300 g

€ 30

Big Daddy 
400 g

€ 35

Ladies Cut 
200 g

€ 30

Gents Cut 
300 g

€ 35

Big Daddy 
400 g

€ 40

 Südamerikanisches Roastbeef

„Saisonal“
mit Blumenkohl-Kartoffelpüree,  

gebratenem grünen Spargel, dazu Ochsenjus

„Old School“
mit Fritten und Senf-Kräuterbutter

... wahlweise im „Surf ´n´ Turf Style“  
mit 3 Black Tiger Garnelen

+ € 6,50

saftig & unwiderstehlich!



Dessert

Tiramisu
von Erdbeeren und weißer Schokolade

€ 9

Karamell-Crème-Brûlée
mit Himbeersorbet und Rhabarber-Citrusmarmelade

€ 9,80

… oder vielleicht darf es ein Stück 
handgemachter Kuchen aus unserer Vitrine sein?
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Öffnungszeiten
Landhausküche

Montag bis Sonntag
9 – 24 Uhr *

Specials
Frühstückskarte Montag – Sonntag bis 12 Uhr

Burger-Special jeden Montag

Haxenabend jeden Mittwoch, 17 – 21 Uhr

Stammessen & Schmankerlkarte Montag – Samstag, 11.30 – 17 Uhr 

Abendkarte Montag – Samstag ab 17 Uhr, Sonntag ab 12 Uhr

Reservierung
über unser Kontaktformular

unter www.hannibal-nidderau.de

Hannibal Nidderau
Gehrener Ring 5 | 61130 Nidderau 

www.hannibal-nidderau.de

  hannibal.nidderau

* manchmal auch ein bisschen länger

mit freund
lichen 

Preisen
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Hannibal

zusätzlich zur
Abendkarte


